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Centrifuge MC-44/Vario

Werkingsprincipe
De Sormac centrifuge type MC-44/Vario
verwijdert overtollig water van bladgroenten 
en andere gesneden en ongesneden 
producten. 

De mand met product wordt in de machine 
geplaatst en met het sluiten van het deksel 
draait deze met een vast ingestelde snelheid 
van bijvoorbeeld 700 rpm. Tijdens het 
centrifugeren is de deksel vergrendeld. 
Na afl oop van het centrifugeren, wordt de 
deksel ontgrendeld en automatisch geopend. 
De mand is dan met ontwaterd product uit 
de machine te nemen. De snelheid en de 
cyclustijd zijn door de gebruiker in te stellen 
middels het touchscreen.

De gebruiker kan kiezen uit 100 verschillende 
programma’s met verschillende cyclustijden 
en snelheden tussen 350 en 1.000 rpm. 
Daarvoor staat een bedieningsvriendelijk 
touchscreen ter beschikking. 
Er zijn programma’s met een langzame start 
en stop voor gevoelige producten.

Daarnaast is er te kiezen voor een 
zogenaamde omkeerfunctie. In dit geval 
wijzigt de draairichting tijdens het proces 
zodat het blad nog beter ontwaterd wordt. 
Desgewenst is een zelf gekozen recept in te 
stellen.

Capaciteit
Tot 1.000 kg per uur (afhankelijk van product 
en centrifugeertijd).

Features MC-44/Vario
■ instelbare droogtijd
■ instelbare snelheid
■ langzame start- en stopfunctie
■ omkeerfunctie

Productspeci� catie
De centrifuge type MC-44 is geschikt
voor het drogen alle soorten groenten.

Leveringsomvang
■ centrifuge
■ één centrifugemand

Opties
■ extra centrifugemanden
■ � jnmazige inzetkorf voor kleine producten

Technische gegevens

Patent EP 16 416 251

Type MC-44/Vario

Aansluitspanning 230V, 1ph, 50/60Hz

Geïnstalleerd vermogen 1,1 kW

Afmetingen (LxBxH) 920 x 590 x 905 mm

Snelheid 350 - 1.000 rpm

Centrifugeertijd vrij aanpasbaar

Inzethoogte 560 mm

Maximale belading per 
batch

15 kg
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